Kartofle wypiekane z farszem miesnym

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1457 razy.

Usieka¢ drobno pozostate z rosotu lub pieczeni ttuste mieso, zasmazy¢ je z cebulkg i dwiema lub trzema tyzkami
tartej butki, tak jak na pierozki, doda¢ dwie lub trzy tyzki kwasnej Smietany, troche soli, pieprzu, wymiesza¢ z
ugotowanymi na wpot kartoflami pokrajanymi w talarki, utozy¢ w rondlu, skropi¢ mastem i zapiec przez pét
godziny w piecu. Do takich kartofli mozna poda¢ osobno w sosjerce sos kaparkowy rumiany, sardelowy

lub jakis inny wedle upodobania.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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