Kluski ?zbdjeckie? z surowych kartofli

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1356 razy.

W wilje dnia obra¢ iutrze¢ na tarce litr kartofli i zala¢ je zimng woda. Nazajutrz wode te odla¢ , utartg mase wymieszaé i
jeszcze ze dwa lub trzy razy wode odmieni¢ . Potem kartofle mocno wycisnagé przez czyste ptétno, wode

wycisnieta zostawi¢ niech sie ustoi, poczym jg zlaé réwniez, a pozostata na spodzie make i doda¢ do kartofli, osoli¢ ,
wymiesza¢ ztyzkag masta utartego z dwoma zo6ttkami i z namoczonymi grzankami ze skrajanej w kostke jednej

butki. Klas¢ ztego ciasta tyzke dos¢ duze kluski na gotujacy sie osolong wode, a po 1/2 godzinie wyjaé¢ je tyzka dur szlakow
poda¢ do pieczeni.
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