Kluski z kartofli z serem lub bryndzg

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1339 razy.

Dziesie¢ sredniej wielkosci ugotowanych kartofli utrze¢ dobrze z tyzka masta, dwoma catymi jajami, 10 deka

dobrej bryndzy lub z braku tejze z serem domowym, rozrzedziwszy te mase jedng lub dwiema tyzkami mleka.

Wyrzuci¢ jg nastepnie na stolnice posypang maka, otaczaé w niej dtugi watek, ktéry rozptaszczy¢ ikrajaé z niego
ukosne kwadraty w ksztatcie leniwych pierozkéw, lub tez robi¢ okragte kulki, ktas¢ na wrzacg wode i gotowaé przez 10-
15 minut; podajac, odcedzi¢ na sito lub durszlak, a na potmisku polaé mastem ze zrumieniong buteczka.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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