Placki kartoflane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1359 razy.

Utrze¢ litr obranych surowych kartofli, odcisngé dobrze z wody, doda¢ dwie tyzki maki, kawatek masta, troche soli,
zagnies¢ ciasto, a urobiwszy z niego kilka cienkich plackéw, utozy¢ na blasze wysmarowanej mastem, po
wierzchu posmarowaé pioérkiem zmaczanym w rozpuszczonym masle, wstawi¢ do gorgcego pieca i upiec na
rumiano. Takie placki sg bardzo smaczne z mastem do herbaty.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl —
1z1


http://kuchnia.now.pl

