?Purée? z selerow

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1408 razy.

Cztery duze selery ostruga¢ czysto, optukac¢ , pokraja¢ w kawatki i ugotowaé w stonej wodzie, dodawszy soku z
cytryny, az beda zupetnie miekkie. Przetrze¢ je przez sito, dodaé¢ tyzke surowego masta, kilka tyzek stodkiej $mietanki,
troche cukru, soli i biatego pieprzu, a gdy sie dobrze wysadzg poda¢ do miesa.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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