Kluski na gotowanych kartoflach

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1374 razy.

Ugotowac¢ kartofli w tupinach, najlepiej dzien poprzednio; zeby dobrze wystygty, obraé z tupin i utrze¢ na tarce,
wzig¢ 20 deka kartofli, 100 gr. maki, 3 z6ttka, troche soli, 1 tyzke masta, wymiesza¢ wszystko dobrze, biatka ubite
na piane lekko domieszac¢ irobi¢ z tej masy kulki, jak mate jabtuszka, ktas¢ do gotujacej sie wody i wydaé¢ na
potmisku polane mastem, zrumienionym z butka.
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