Kluski z kartofli pulchne

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1426 razy.

Na 5 lub 6 oséb ugotowaé kilo obranych sypkich kartofli z solg po odlaniu rozetrze¢ w garnku, nastepnie

wyrzuci¢ w donice i trze¢ watkiem, dodajac 1 butke uttuczong i przesiana, 4 z6ttka, 1/2 litra maki, soli, odrobine tartego
majeranku, make sypa¢ na koncu razem z ubitg piang z pozostatych biatek. Gdy wszystko dobrze wymieszane,
wyrzuci¢ na stolnice maka wysypang, okula¢ w tej mace i kraja¢ tak duze kluski jak sie zwykle kraje leniwe pierogi.

W bardzo obszernym rondlu mie¢ duzo wody, rzuca¢ w wrzaca kluski; gdy wyptyng, wyjmowac ostroznie tyzka
durszlakowa, osigka¢ z wody i ktas¢ od razu na potmisek, polewajac suto stoning albo mastem zasmazonym z
buteczka tartg lub cebula.
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