Pierogi leniwe bez sera

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1607 razy.

Pot kwarty maki wymiesza¢ z kwaterkg mleka i tyzkg masta, zeby grudek nie byto i zagotowaé ; potem odstawi¢ od
ognia, ostudzi¢ , whi¢ 2 z6ttka, 1 cate jajo, troche soli, tyzke gestych drozdzy wyrobi¢ do pulchnosci, robi¢ z tej masy
mate gateczki, okulng¢ w mace, utozy¢ na sicie w cieptem miejscu, a gdy podrosng spuszcza¢ na gotujaca sie wode.
Skoro wyptyna, wytozyé na poétmisek, polawszy zrumienionem z buteczkg mastem.
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