Pierogi zawijane z sera
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1245 razy.

Ciasto zagniecione jak na kluseczki, lecz nie za twardo, rozwatkowaé cienko. Ser Swiezy utrze¢ w donicy z

catymi jajami i trochg soli, mozna takze wrzuci¢ siekanego szczypiorku lub cukru i matych rodzynkéw,

umiesza¢ dobrze, ktas¢ na rozwatkowanym ciescie mate kupki z sera, zawija¢ ciastem, wykraja¢ koteczkiem w

zabki lub foremka pierozki i zawija¢ brzegi, posmarowawszy je wodg lub biatkiem, aby sie w gotowaniu nie

pootwieraty, spuszcza¢ do gotujgcej wody i skoro na wierzch wyptyna, wybraé tyzkag durszlakowa, utozyé na potmisek
i pola¢ mastem zrumienionym z butka.
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