Pierogi z sera i butKki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1337 razy.

1/2 kilo dobrego sera, twarogu, rozetrze¢ w donicy na mase, aby zadnych gruzetkoéw nie byto, wsypaé 25

deka przesianej tartej butki, wlaé dwie tyzki rozpuszczonego swiezego masta, wsypaé 30 gr. cukru i whi¢ 4 jaja,
posoli¢ irozciera¢ watkiem, aby sie zrobita jedna masa. Na dobrem utarciu sera i wyrobieniu z jajami zalezy
dobro¢ pierogow. W koncu jezeli kto lubi, wsypaé gar$¢ drobnych rodzynkéw, wymieszac irobi¢ okragte gatki na
reku. Zagotowa¢ w ptaskim obszernym rondlu duzo wody, wrzuci¢ pierogi, wode posoli¢ , uwazac¢ aby leniwo sie
gotowaty, bo muszg napecznie¢ , przykry¢é rondel i sprébowac czy juz dobre, gdyz musza sie dtugo gotowac , na
przyktad: gdy majg by¢ podane na trzecig potrawe, to przed podaniem wazy nalezy je wrzuci¢ w wode.

Wybrawszy tyZzkg durszlakowg na potmisek, pola¢ swiezym mastem z rumiang buteczka. Proporcja jest na 6 oséb.
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