Pierogi z jagodami lub wisniami
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Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1310 razy.

Zagnies¢ ciasto dos¢ twardo, rozwatkowac nie bardzo cienko i ponaktada¢ jagodami, zmieszane z cukrem i
cynamonem, na pot godziny przed uzywaniem, aby sok puscity z siebie. Zawijajgc nalezy brzegi posmarowac
czystym biatkiem, zeby w gotowaniu nie rozleciaty sie, gdyz owoc wydaje wilgo¢ . Wyjmowaé ostroznie
durszlakowa tyzka na potmisek i poda¢ do nich kwasng smietane z cukrem. Pierogi z owocem robig sie zwykle
wieksze niz z miesem.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

