
Kasza sypka na grzybowym smaku
Dodano:  2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1344 razy.

Drobnej tatarczanej kaszki 1 litr wsypać do rondla, zalać filiżanką roztopionego masła, osolić, wrzucić drobno
usiekanych grzybków, zmieszać i zalać wrzącym smakiem grzybowym tak, aby nad kaszą stał na 3 palce,
przykryć szczelnie i wstawić do gorącego pieca na półtora godziny.

NadesÅ‚aÅ‚(a): MARJA ŚLEŻAŃSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISÓW"
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