Jaja na miekko

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1312 razy.

Najpewniej robia sie jaja na miekko, zastawiajac je w zimnej wodzie na mocny ogien i jak sie woda zacznie

gotowac , wyjac¢ je. Jezeli w gotujaca wode sie ktadg i majg by¢ bardzo miekkie, to ktadac je w war odstawi¢ od ognia,
przykry¢ i niech tak 10 minut lezg w wodzie. Jezeli majg by¢ jak Sliwki dojrzate, to muszg sie gotowa¢ przez 5 minut;
twarde zupetnie 10 minut.
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