
Marmolada z jabłek
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Język:  Polski
Odwiedzono: 2084 razy.

Ostrugać jabłek, włożyć kawałek cynamonu, rozgotować je i przetrzeć przez durszlak gliniany, Na 1 litr
marmolady wziąć pół litra cukru lub też mniej, zależy to od słodyczy jabłek, gotować mieszając, żeby się nie
przysadziły; skoro dość gęste, wyłożyć na salaterkę. Po wierzchu ubrać owocami lub też posypać grubo cukrem,
rozpalić łopatkę i trzymać nad cukrem, żeby stopniał i zrobiła się z niego glazura.
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