Legumina migdatowa w formie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1497 razy.

10 deka stodkich i kilka gorzkich migdatéw sparzyé¢ , obra¢ i usiekaé drobno, nastepnie, utrze¢ w donicy z 100
gr. cukru. Do tej masy wbi¢ po jednemu 6 zo6ttek, wymieszaé dobrze, w kohcu dodaé biatka ubite na piane, wytozyé
na pétmisek mastem wysmarowany i wstawi¢ do pieca na kwadrans.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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