Legumina cytrynowa lub pomaranczowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1666 razy.

Cytryne lub pomarancze gotowaé przez 2 godziny, odlewajac pare razy wode, skoro jest zupetnie miekka,
przekrajaé przez potowe, pestki odrzuci¢ , przetrzeé jq przez sito i umle¢ w donicy, dodajac kubek cukru i po
jednym zo6ttku do 10, ucierajac ciagle. Biatka ubi¢ na piane i domiesza¢ lekko dosypujac na przemian pét kubka

maki. Wysmarowaé forme mastem, wysypac¢ butka, mase wla¢ i piec przez 3 kwadranse.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

