Legumina wiedenska

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1570 razy.

Kwarte stodkiej $mietanki z dwiema tyzkami cukru i troszkg wanilii zagotowac ; po zagotowaniu zdja¢ z ognia i w

to wszystko wmieszaé powoli pot kwarty maki. Postawi¢ znowu na ogniu i dobrze mieszac¢ , aby gruzetkéw nie

byto nastepnie cokolwiek przestudzi¢ ; 12 z6ttek ubi¢ z 20 deka miatkiego cukru, a piane z 5 biatek ubi¢ , wlaé do
mleka i doskonale wszystko wymiesza¢ . Forme lub rondel wysmarowac¢ dobrze klarowanym mastem;

przygotowang powyzej mase utozy¢é w rondlu na grubos¢ 2 palcéw, na to natozy¢ warstwe konfitur, znowu mase i tak
dalej, dopoki wszystka masa nie wyjdzie, przektadajac wcigz konfiturami, przy czym wierzchnia warstwa ma

by¢ z masy. Godzine w piecu pozostawi¢ , przed podaniem ubra¢ po wierzchu konfiturami.
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