Legumina z makaronu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1542 razy.

Zwyczajnie zagnieciony i ugotowany makaron odcedzi¢ na durszlaku z wody, wymiesza¢ z cukrem, Swiezym

mastem, kto ma pod reka, pomaranczowg skorka w cukrze smazong i uszatkowang. Wiozy¢ w rondel mastem
wysmarowany i wstawi¢ na godzine do pieca. Drugi sposéb: ugotowany z 40 deka maki i ostudzony

makaron wymiesza¢ z czterema zoéttkami, 10 deka cukru, tyzka masta, w koncu ubi¢ piane z biatek, wymieszac , wtozyé
w rondel wysmarowany i zapiec w piecu godzine. Proporcja na 6 osob.
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