Legumina z gotowanych kartofli

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1406 razy.

Ugotowa¢ dzien poprzednio kartofli; gdy ostygna, obra¢ i utrze¢ na tarce. Utrze¢ na $mietane 10 deka masta wraz
z 6 zottkami, 10 deka cukru, 10 deka migdatow stodkich, dodajac kilka gorzkich, razem wszystko trze¢ w jedng
strone; do tego domiesza¢ po trosze 40 deka kartofli, utartych poprzednio na tarce, znéw trze¢ i domieszaé

lekko biatka, ubite na piane, wtozy¢ w forme mastem wysmarowana, wysypana butkg i piec godzine w piecu.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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