Pianka z jabtek

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1464 razy.

Upiec kilkanascie jabtek i przefasowac przez sito; skoro przestygng wzig¢ tej marmolady 3 szklanki, zmiesza¢ z

20 deka cukru miatkiego, 3 biatkami i ubija¢ w rondlu topatka w zimnem miejscu, aby masa spulchniata i

topatka w niej staneta. Piane z 12 biatek zmiesza¢ lekko z masg jabteczng i utozyé zgrabnie na pétmisku w ksztatcie
gory, osypaé¢ cukrem, cynamonem, krajanymi migdatami i wstawi¢ na po6t godziny do pieca. Po upieczeniu

ubra¢ jag konfiturami i poda¢ na stét. Mozna jg tez zrobi¢ w ten sposéb, ze do marmolady dotozy¢ 3 kawatki zelatyny
czerwonej lub biatej, rozgotowanej w wodzie i dopiero marmolade zmiesza¢ z piang z 3 biatek.
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