Wianki warszawskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1359 razy.

20 deka cukru i 6 biatek bi¢ na ogniu az wyrosna, potem zndw bi¢ , az wystygng i doda¢ 20 deka migdatow w listki
krajanych, robi¢ wianki i piec w piecu. Najlepiej piec w pokojowym piecu lub po chlebie w angielskiej

kuchni najczesciej sie spala, bo pianka potrzebuje jednostajnego ciepta, a w angielskiej kuchni ciggle sie ciepto
zmienia.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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