Krem migdatowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1413 razy.

40 deka migdatow obra¢ i przepusci¢ przez maszynke. Utrze¢ je potem w donicy i gotowa¢ w jednym litrze
mleka. Wrzuci¢ w to 2 laski wanilii. Przetrze¢ doskonale przez sitko i dosypa¢ 20 deka cukru. Doda¢ z 14
listkdw rozpuszczonej zelatyny, biatej lub rézowej, i wla¢ w formy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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