Krem ponczowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1513 razy.

20 deka cukru otrze¢ o skorke z 2 cytryn i zagotowa¢ z pétkwaterkiem wody. Jak przystygnie zmiesza¢ ze
szklanka araku, sokiem z 2 cytryn, 14 listkami zelatyny i bi¢ do zgestnienia Osobno ubi¢ pot kwarty Smietany,
domiesza¢ do poprzedniej masy, wla¢ w forme i .wynies¢ do piwnicy do zastudzenia. Na pétmisku ubiera sie
galareta.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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