Szarlotka kremowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1460 razy.

Wzig¢ gtadka okragtg forme, wytozy¢ ja catg papierem, potem boki i spod biszkopcikami, ktadac je skosno i tak zeby
gtadka strona do srodka przyszta, potem wypetni¢ forme nastepujacym kremem: kawatek wanilii wygotowaé w
kieliszku wody, do niej doda¢ 30 deka cukru, sok z 12 cytryn, 8 z6ttek, 1/4 flaszki madery i bi¢ catg mase

miotetka na ogniu do zgestnienia. Nastepnie zdja¢ z ognia, domiesza¢ p¢ét litra bitej $mietany, forme masg napetni¢ i
postawi¢ w piwnicy na lod lub wode. Wydajac na stot przewrdci¢ forme papier odjac , a na srodku zrobi¢ koputke z
biszkopcikow.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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