Blanc-manger czekoladowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1791 razy.

Utrze¢ na tarce 10 deka czekolady, wsypa¢ do rondelka i miesza¢ tyzka na ogniu tak dtugo, az sczerniejg; 1 litr
mleka zagotowa¢ z 10 deka tartych stodkich i kilku gorzkimi migdatami, mleko zmiesza¢ z czekoladg,

przecedzi¢ przez sito, wsypaé¢ 10 deka cukru, wlaé¢ 12 listkow zelatyny, rozgotowanej w 1/4 litrze wody,
wymiesza¢ dobrze, wla¢ w forme i wyniesé do piwnicy do zastudzenia. Wydajac na stot, ubraé biszkopcikami.
Mozna tez w paski blanc-manger utozy¢ w formie; zawsze po zastudzeniu warstwy czekoladowej witozyé warstwe
biatego blanc-manger, po zastudzeniu znéw czekoladowg i tak do konca formy postepowac .

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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