Galareta cytrynowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1770 razy.

Wzig¢ 7 cytryn, 40 deka cukru, otartego o skorki cytrynowe, witozyé w rondel, wla¢ 1 litr wody i sok z 7 cytryn
wycisniety, sklarowany przez bibute i gotowa¢ przez 5 minut na wolnym ogniu, szumujgc. Osobno? ugotowac

12 listkdw zelatyny w wodzie tak, ze zostanie ptynu ? litra, przecedzi¢ wymiesza¢ razem z syropem
cytrynowym, przecedzonym przez serwete, wla¢ w galarete, jeszcze raz przecedzi¢ , wlaé w forme i wynies¢ do
zastudzenia do piwnicy na 16d lub w zimng wode. Mozna jg zrobi¢ cieniowana, jak w opisie o galaretach podano.
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