Galareta z biatego wina

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1688 razy.

30 deka cukru nala¢ 1 litrem wina francuskiego, zagotowac , wyszumowac , wcisng¢ sok z trzech cytryn,
poprzednio czysto przez bibute przecedzony, wla¢ 1/4 litra sztamu lub zelatyny z 12 listkébw wygotowane;j i
poprzednio przecedzonej, wymiesza¢ wszystko razem, przela¢ dwa razy przez serwete wla¢ w forme i wyniesé

na zimno. Galarete z wina mozna robi¢ dwukolorowa: Nala¢ na spdd biatej galarety, zastudzi¢ , a drugg potowe
zafarbowaé koszenillg i dopiero wla¢ . Jezeli jest forma z lejkiem w $rodku, to mozna do niej, przy podaniu na

stét, wtozy¢ Swieczke woskowg zapalona, wiozong w kawatek orszady, lecz tak nisko, zeby tylko ptomien z galarety
wychodzit.
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