Galareta pomaranczowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1862 razy.

60 deka cukru otrze¢ o wierzch 6 wielkich lub 8 matych pomaranhczy, zala¢ kwartg wody, wycisngé sok z 2
cytryn, 6 pomaranczy, i zagotowa¢ na miernym ogniu, szumujac starannie. Wla¢ do tego sklarowany sztam z

25 listkéw czerwonej lub biatej zelatyny, przecedzi¢ wszystko przez serwete do formy i zastudzi¢ . Do ubrania

tej galarety trzeba wydrazone potowki pomaranczy nala¢ galareta, a gdy zastygnie pokraja¢ na ¢ wiartki i utozy¢
naokoto potmiska.
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