Galareta z pomaranczy w koszyczkach
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Odwiedzono: 1890 razy.

Wzig¢ 12 pomaranczy rownych, powyrzynac¢ je w formie koszyczkéw z pataczkami wystrzyzonymi w zgbki.

Wydrazy¢ z nich tyzkg srodki, biatg skérke ostroznie nozykiem wykroi¢ i wtozy¢ w koszyczki, dopdki nie beda potrzebne, do
zimnej wody. Galarete zrobi¢ nastepujaca: wzigé 30 deka cukru porgbanego w kawatki, wtozyé w waze, nalaé 1/4
flaszki wina renskiego, wtozy¢ zo6ttg skérke od jednej pomaranczy, przykryé , niech tak pozostanie, dopdki cukier sie

nie rozpusci. Wycisng¢ sok z tych wydrazonych pomaranczy i 1 cytryny, cedzi¢ go przez muslin lub bibute, dopdki

nie bedzie zupetnie klarowny, 12 listkow zelatyny rozgotowaé w pét litrze wody, sklarowac i przecedzié ,

zafarbowac troche rozowag koszenilla, zmieszaé wszystko razem, przecedzi¢ przez serwete i ubija¢ az zacznie
gestnie¢ . Koszyczki wyjaé z wody, wytrze¢ czysto serwetq, jezeli sie ktéry uszkodzit, zalepi¢ troche mastem, natozyé
koszyczki masg galaretowa, reszte galarety wtozy¢ w okragtg forme i wynies¢ wszystko do piwnicy. Wydajac na stét,
wytozy¢ z formy na gtadki okragty potmisek, obstawi¢ koszyczkami a na wierzchu w $rodku, ustawi¢ 1 koszyczek

i ubra¢ go zielonymi lis¢ mi. Jezeli sie nie chce mie¢ tyle pracy, mozna wydrazy¢ tyzeczkg 2 lub 3 pomarancze, wlaé¢ w
nie, jezeli sie robi galarete biata, biatej, jezeli czerwona, czerwonej zelatyny, zaprawionej koszenillg i zastudzi¢ , a
wydajac na stot, pokrajaé na ¢ wiartki, ubra¢ niemi pétmisek z galareta, a na srodku na galarecie utozy¢ reszte,
ugarnirowang elegancko lis¢ mi.
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