Galareta morelowa i brzoskwiniowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1856 razy.

40 deka cukru rozpusci¢ w péttorej kwaterki wody, wcisngé sok z 2 cytryn, zagotowaé i odszumowac . Wtozy¢é w
syrop 15 obranych i rozpotowionych moreli albo brzoskwin, usmazyc¢ , uwazajac, zeby sie nie rozgotowaty, potem
wyjac¢ i osaczy¢é na sicie. Syrop przecedzi¢ przez geste ptotno, gdy ostygnie, zmiesza¢ z 20 listkami zelatyny,
rozpuszczonej w kwaterce wody, dola¢ tyle biatego wina, aby wszystkiego byta kwarta i uktada¢ w foremke
warstwami naprzemian z morelami lub brzoskwiniami.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

