Woddka orzechowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 4624 razy.

10 zielonych jeszcze zupetnie orzechow poprzekrawa¢ na 4 czesci i zaraz ktas¢ do kwarty najlepszego
spirytusu we flaszke z szerokim otworem; dlatego zaraz ktas¢ , bo inaczej czerniejg. Wtozy¢ kawatek cynamonu
dtugosci 3 cale i 2 gwoz dziki, nie wiecej. Gdy to postoi w cieniu, co jest zasadg wszelkich wédek, 4 do 5 dni
najwyzej, przecedzi¢ przez gesty muslin lub jedwabne sito, zrobi¢ syropu z 40 deka lub, jezeli kto lubi wédke
stodsza, z 60 deka cukru i pot kwarty wody, zagotowa¢ raz i goracy rozbiera¢ przecedzonym spirytusem,
wymieszac , ostudzong przefiltrowaé w butelki przez bibute i cho¢ na trzy miesigce zostawi¢ w spokoju, nie
uzywajac jej wcale.
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