Gorzka pomaranczowa wodka

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2861 razy.

Wla¢ w gasiorek kwarte spirytusu najlepszego, doda¢ do tego trzy kwaterki wody przegotowanej i w ten

gasiorek wrzuci¢ z 2 pomaranczy skrajane zo6tte skorki. Gasiorek staé powinien w cieniu bez swiatta 4 lub 6 dni,
nie dtuzej, wtedy zla¢ ptyn, cedzac go od razu przez cienki muslin do butelek. Gdyby sie okazato, ze za wiele ma
goryczy, dola¢ jeszcze pét kwarty spirytusu zmieszanego z kwaterka wody przegotowanej, butelki

zakorkowac i po 4 tygodniach uzywac . Nigdy nie nalezy skorek na gorzkg wédke moczy¢é w czystym spirytusie,
gdyz z powodu wydzielanego olejku z pomaranczy, dobierajac go péz niej woda, zbieleje jak mleko i zaledwie

po roku stania powraca mu klarowno$¢ , czego unikng¢ mozna, dobierajac wprzdd spirytus woda.
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