Woddka ze sliwek renklodow

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 3143 razy.

Dojrzate zupetnie renklody, to jest juz popekane, nala¢é mocnym spirytusem, tak aby renklody wypetniaty gasior
do 3/4 a spirytusu byto petno, zawsze pomnac na to, aby spirytus dochodzit tylko do szyjki, gdyz mégtby

gasior pekng¢ : Postawi¢ go w ciemnym miejscu na 4 tygodnie, po tym przeciggu czasu zla¢ spirytus, a bedzie
wyborna wédka. Na pozostate renklody, utozone w stoju, nalaé bardzo gestego zimnego syropu, a po

tygodniu podawaé je po wodce lub po obiedzie jako owoce spirytusowane.
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