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Wisniowka

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2687 razy.

Wzig¢ 1 1/2 litra soku z dojrzatych ttuczonych z pestkami wisni, przecedzi¢ przez ptécienny worek, zeby sok byt
zupetnie klarowny i zagotowa¢ raz z kilo cukru. Po wystudzeniu przecedzi¢ go jeszcze raz przez bibute i
nastepnie zmieszac¢ z 2 litrami czyszczonego zytniego spirytusu i nastepujaca esencja: 7 gr. cynamonu, 50 gr.
goz dzikow przettuc grubo, namoczy¢é w 1/4 litra spirytusu i pozostawi¢ na 24 godziny w cieptym miejscu; na
drugi dzieh przecedzi¢ przez bibute, dola¢ do waodki, zmieszaé razem i pozlewac¢ w butelki lub gasiorki,
popieczetowac izachowaé . Im wédka starsza tym bedzie lepsza.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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