Nalewka wisniowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2677 razy.

Gasior czysty i suchy napetni¢ dojrzatymi wisniami czarnymi, zostawiajac w jednej trzeciej czesci pestki. Nala¢ to
najlepszym spirytusem do petna i postawi¢ w piwnicy na kilka tygodni, od 4 do 6, nigdy dtuzej. Po tym

przeciggu czasu zla¢ spirytus, wisnie wtozy¢ w czysty ptocienny worek, dos¢ gesty, i wycisngé z nich wszystkie
ptynne czesci rekoma. Pozostaty ptyn zostawi¢ w stoju na 24 godziny do zupetnego sklarowania; na drugi dzien
wymiesza¢ z odlanym spirytusem i pozlewaé w czyste, suche butelki, a zakorkowawszy dobrze, zala¢

lakiem i wstawi¢ w suchg piwnice na rok najmniej. Po roku zaczg¢ uzywac , bedzie wyborna.
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