Likier mietowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2313 razy.

Wzig¢ 3/8 litra spirytusu rektyfikowanego, dola¢ do tego 60 kropli esencji mietowej i mocno w butelce
zmieszac ; 280 graméw cukru twardego ugotowac w 1/2 litrze miekkiej wody, zmieszaé wszystko razem i
postawic , aby sie ustata.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Dlaczego uzywa sie do robienia likierow ,spirytusu a nie slabszych alkocholi
Nadestat(a): 14lipiec79 <bogdan.chomicz@t-online.de> 2012-07-08 17:07:03
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