Likier waniliowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2500 razy.

1/2 deka wanilii, pokrajanej na kawatki dtugosci 1 centymetra, zalaé kwaterkg spirytusu i postawi¢ w pokoju w
cieniu na 6 dni. Wzig¢ 2 kilo cukru najpiekniejszego, porgbanego w kawatki, nala¢ kwartg wody, a gdy sie cukier
tylko zagotuje, odstawi¢ i rozbieraé go dwoma kwartami spirytusu powoli, aby sie klarowat, dola¢ &éw spirytus,
w ktérym mokta wanilia, i wszystko razem wymieszawszy, filtrowac¢ przez bibute; nastepnie zlewa¢ we flaszki,
korkowac i zostawi¢ na pét roku najmniej nietkniete.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

