Likier pomaranczowy na araku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1854 razy.

Wzigé 2 litry araku, wrzuci¢ do niego cienko krajane z6tte skorki pomaranczowe i zostawi¢ je w nim przez 2
tygodnie. Umacza¢ w wodzie 80 deka cukru, zagotowac¢ go na syrop, wyszumowac , arak zla¢ z skorek i wlaé
w goracy syrop; gdy wystygnie przela¢ likier przez bibute, pozlewaé w butelki i opieczetowaé . Mozna do niego
dola¢ syropu ananasowego 1/4 litra, lecz w takim razie trzeba doda¢ araku 1/4 litra.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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