Domowy likier kawowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 3722 razy.

Upali¢ niezbyt mocno 10 deka najlepszej kawy ?mokka? i na goraca jeszcze, wyrzucong wprost z piecyka na
salaterke, nala¢ 1 litr najlepszego spirytusu, przykry¢ dobrze talerzem i zostawi¢ w spokoju 2 godziny. Kilo

cukru zala¢ 1 litrem wody, rozpusci¢ na ogniu do gestosci syropu zwyktego, wlaé go w waze i rozbiera¢ powoli 1/2
litrem czystego spirytusu, nastepnie dolaé ow litr zlany z kawy, dobierajac ciggle powoli, aby syrop klarowat sie

sam przez sie. W koncu przefiltrowaé przez szwedzka bibute, ktadac jg w lejek, i schowac¢ zakorkowany na pot roku,
po ktérym to czasie bedzie wyborny do uzycia.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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