Wina z jagodd szparagowych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2103 razy.

Wino to doskonate nie ustepujgce w smaku winogronowemu, robi sie z jagdd szparagowych dojrzatych, p6z ng
jesienig zebranych. Jagdd szparagowych czysto zebranych, nie ptukanych wsypa¢ w duzy szklany gasior,

zala¢ woda przegotowang i ostudzona, zakorkowa¢ przewierconym korkiem i trzymaé¢ w stoncu lub w pokoju z
temperaturg 18 R. przez trzy miesigce. Po uptywie tego czasu $ciggna¢ ptyn w czyste suche butelki, baczac aby
ostatego na dnie miatu nie wzruszy¢ . Wsypa¢ do kazdej butelki tyzke deserowg miatkiego cukru, zakorkowac ,
zalakowaé , owigza¢ drutem i wynie$¢ butelki do piwnicy ustawiajac je prosto. Im wino dtuzej stoi tym lepsze, w
kazdym razie uzywa¢ mozna po 6c¢ciu miesigcach.
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