Orszada

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2421 razy.

Sparzy¢ 20 deka stodkich i pare gorzkich migdatéw, obraé z tupin, utrze¢ w donicy z paru tyzkami wody i 200 gr.
cukru, rozprowadzi¢ 1 litrem wody i przecedzi¢ przez sitko. Chcac orszade robi¢ na przechowanie, robi jg sie w
nastepujacy sposob: 40 deka stodkich, 30 gr. gorzkich migdatéw sparzy¢ , obra¢ ze skorek, usiekaé drobno i
trze¢ w donicy, dolewajac po trochu 1/4 litra wody. Do tej masy wsypa¢ kilo miatkiego cukru, postawi¢ w

rondlu na ogniu i miesza¢ ciggle, dopoki dobrze nie zgestnieje; pdki jeszcze ciepta, zwijaé w watki w sztywny
papier. Biorac jg do uzytku, rozprowadzi¢ wodg i przecedzi¢ przez sitko.
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