Kardynat ananasowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1369 razy.

Ostruga¢ ananas, pokraja¢ w plasterki, posypa¢ cukrem i niech tak stoi jakis czas. Skérki ananasowe
wygotowac¢ w 1/4 litrze wody, przecedzi¢ i po ostudzeniu zmiesza¢ z cukrem, rachujac na flaszke wina 200 gr.
cukru. Wino mozna wzigé¢ renskie i szampana. Pokrajany ananas wtozyé w waze, zmiesza¢ razem z winem i
wygotowanym smakiem ananasowym i zastudzi¢ kardynat na lodzie.
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