Poncz zwyczajny

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1217 razy.

Otrze¢ o 4 cytryny 40 deka cytryny, umaczaé go w wodzie i zagotowaé na syrop, potem wyla¢ w waze i dolaé
najlepszego araku 1 litr, wycisna¢ przez muslin sok z 4 cytryn, przykry¢é pokrywa i niech tak stoi kwadrans. Po

tym przeciggu czasu zla¢ esencje w butelki i w razie potrzeby dobiera¢ wody z samowara. Jezeli kto chce

poncz zaraz uzy¢ , to moze cukru nie gotowac , tylko wzig¢ trzy litry gotujgcej wody, cukier rozpuscic¢ , sok wcisngc¢ ,
zmiesza¢ z arakiem i nalewa¢ w szklanki. Dobry jest takze poncz bez dodania soku cytrynowego, tylko dla

zapachu otrze¢ cukier o cytryny.
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