Lody smietankowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1350 razy.

Wzig¢ 2 litry $mietanki, rozbi¢ dobrze z 10 zéttkami, 40 deka miatkiego cukru, wstawi¢ na wolny ogieh i mieszac ,
dopoki masa dobrze sie nie ogrzeje i zacznie gestnie¢ , lecz nie gotowac ; w koncu ogrzewania wsypa¢ kawatek
uttuczonej i przesianej wanilii, mase przez sitko przecedzi¢ i studzi¢ mieszajac ciggle; skoro masa ostygnie,

wlaé jg do puszki i zamraza¢ sposobem wskazany w ogolnej informac;ji o lodach.
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