Migdaty palone w cukrze
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lle kilo cukru, tyle kilo migdatéw. Cukier zmaczaé wodg, ugotowaé na gesty syrop i prébowac , maczajac

drewienko w cukrze, a nastepnie w wodzie; jezeli cukier zaraz od drewienka odpadnie to wtenczas dobry.

Otrze¢ migdaty z pytu czystg serweta, wrzuci¢ w rondel i miesza¢ ciagle, dopoki nie zaczng wysychac , potem zdjaé z
ognia i miesza¢ az zupetnie uschng; wtenczas wsypac¢ gars¢ tartego cukru, znéw na ogieh wstawi¢ i miesza¢ ciggle
az sie cokolwiek zrumieniag, wtedy zdja¢ z ognia, wiozyé na pétmisek i pooddziela¢ jedne od drugich.
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