Buteczki wiejskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 836 razy.

Przesia¢ 2 1/2 kilo maki, wlaé w $rodek w make 1/2 litra mleka, rozrobiwszy w nim 120 gr. drozdzy, wymiesza¢ z
trochg maki i pozostawi¢ . Ubiwszy poprzednio do biatosci 10 jaj z 40 deka cukru, wla¢ w ciasto, jak i 3/4 litra

mleka i bi¢ ciasto doskonale. Po czym doda¢ 30 deka masta, poprzednio na $mietane utartego, znéw

doskonale ubijac¢ , robi¢ buteczki, otarza¢ je lekko w mace, ktas¢ na blache mastem wysmarowang i po doskonatym
wyroshieciu posmarowac je jajkiem i upiec w niezbyt gorgcym piecu.
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