Buteczki parzone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 750 razy.

Pot litra maki sparzy¢ 1/2 litra mleka i wymieszaé doskonale, zeby gruzetkéw nie byto. Po wystudzeniu wla¢ 83

gr. drozdzy rozrobionych z trochg mleka i da¢ mi wyrosna¢ . Nastepnie wla¢ z 20 deka klarowanego masta, 1/4 litra
mleka, z 8 zottek ubitych, 20 deka cukru, szczypte soli, dosypa¢ 3 1/2 litra pieknej, wygrzanej i przesianej maki,

ubi¢ doskonale, pozostawi¢ aby podrosto, po czym robi¢ buteczki, znéw daé¢ im wyros¢ , posmarowac jajkiem i
upiec. Po upieczeniu zdejmowac¢ je zaraz z blachy. Ciasto nie powinno by¢é za wolne, lecz buteczki tez nie

zanadto nagniecione.
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