Sucharki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 739 razy.

1/2 kilo pieknej, przesianej maki rozbi¢ z 3 deka drozdzy i 1/2 litrem mleka. Skoro sie ruszy, wbi¢ 2 cate jaja,

doda¢ 10 deka wymoczonego masta, 6 deka cukru, troche soli, dosypac¢ jeszcze 20 deka maki i zagnie$s¢ na

tegie ciasto. Utarza¢ w ksztatcie okragtego watka, potozyé na mastem wysmarowang blache i postawi¢ do wyros$niecia.
Po wyrosnieciu posmarowaé zottkiem i upiec w srednio goracym piecu. Po wystudzeniu krajaé w sznytki Sredniej
grubosci, pouktada¢ jedng obok drugiej na blasze i wstawi¢ w goracy piec do obrumienienia: musi to jednak

nastapi¢ nagle; aby sie nie wysuszyty.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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