Strucle nienaktadane tanszym kosztem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1464 razy.

Wzig¢ 2 kilo przesianej maki, rozrobi¢ w srodku maki 20 deka drozdzy rozbitych w 1/4 litrze mleka i niech

podrosnie. Pie¢ zottek i pie¢ catych jaj ubi¢ z 60 deka cukru do biatosci, wla¢ w make, dola¢ 3/4 litra mleka i bi¢ ciasto
doskonale. Po dostatecznym ubiciu doda¢ 30 deka masta swiezego, poprzednio z soli wymoczonego i

utartego na $mietane, znoéw bi¢ , domieszaé 20 deka rodzynkow suttanek i postawi¢ zeby podrosto. Po wyrosnieciu

robi¢ strucle wyzej podanym sposobem.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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