Strucle naktadane tanszym sposobem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1454 razy.

2 kilo maki rozrobi¢ jak poprzednio z 20 deka drozdzy i 1/4 litra mleka. Skoro sie ruszy wla¢ zo6ttka z 12 jaj rozbite

z 40 deka cukru, ubi¢ ciasto doskonale, nastepnie doda¢ 50 gr. gorzkich migdatéw, utartych na tarce, 40

deka masta wymoczonego, utartego na smietane, dola¢ mleka tyle, aby ciasto byto geste, ubi¢ doskonale i

postawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie wzig¢ ciasto, robi¢ strucelki, naktada¢ masa, zwija¢ wasko i ktas¢ na blache mastem
wysmarowang. Po dostatecznym wysuszeniu upiec.
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